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Avant - propos

Quel plaisir de cultiver de la
vigne ! Cette plante donne
beaucoup de satisfaction au
jardinier ou au vigneron, pro-
fessionnel ou amateur. Elle
étonne par la facilité de sa
multiplication, la rapidité de sa
croissance, sa résistance ex-
ceptionnelle a la sécheresse,
ou encore labondance de sa
production.

Et le raisin ? Quelle diversité
de couleurs, de godts... et
aussi d'utilisations. En effet, le
raisin que vous produisez
constitue déja a lui seul un
agréable dessert, mais vous
pouvez aussi en faire des tar-
tes ou clafoutis, des gelées ou
confitures, des liqueurs ou ra-
tafias. Si votre récolte est
abondante, vous pouvez éga-
lement l'utiliser pour produire
un délicieux jus de raisin, ou
méme un bon vin “de votre
cru” (pour cela, voir dans la
méme collection : Faites votre
vin).

Et connaissez-vous les bien-
faits de la cure de raisin ?

Mais la viticulture est toute
une science ! La vigne a une
tendance naturelle a trop
pousser : il faut la tailler. De
nombreuses maladies la
guettent : il faut savoir les évi-
ter ou les soigner. Le raisin fait
beaucoup d'envieux (insectes,
oiseaux, etc.): il faut lutter
contre ces ravageurs.

Soigner, lutter, cela ne veut
pas dire empoisonner. D'au-
tres moyens, souvent simples
et naturels, existent : il faut les
connaitre !

C'est ce que ce petit livre vous
propose d'apprendre et d'ap-
pliquer. Il vous guidera dans la
culture de votre vigne, depuis
la plantation des ceps, jusqu'a
la récolte de belles et bonnes
grappes.
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Introduction

La « viticulture »*, c'est-a-dire
la culture de la vigne, est sur-
tout une affaire de profes-
sionnels : les « viticulteurs »
ou «vignerons ». Cependant,
beaucoup de particuliers pos-
sédent un ou plusieurs pieds
de vigne, qu'ils ont le plus sou-
vent plantés eux-mémes,
contre le mur de leur maison
ou dans leur jardin. Peut-étre
vous trouvez-vous dans ce
cas ?

Mal entretenue, une vigne ris-
que d'étre souvent malade et
de ne pas donner beaucoup
de raisin. De quoi la vigne a-t-
elle besoin exactement pour
rester en bonne santé et pro-
duire beaucoup de bon
raisin? Ou et comment en
planter d'autres pieds afin
d'augmenter la production ?
Comment conduire un petit vi-
gnoble dans le but de faire
son vin ?

C'est a ces interrogations que
ce petit livre tente de répon-
dre, en envisageant successi-
vement les trois grandes
questions que se posent les
vignerons-amateurs :

I. Comment faire produire une
vieille treille ?

Il. Comment créer un petit
vignoble ?

lll. Comment entretenir une
petite parcelle de vigne ?

* Les mots « entre guillemets » renvoient a I'index page 46, qui lui renvoie aux pa-

ges ol les notions sont expliquées.
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FAIRE PRODUIRE UNE VIEILLE
TREILLE

Dans beaucoup de régions de
France, chague maison an-
cienne posséde sa vieille vi-
gne. Parfois méme il y en a
plusieurs. Elles peuvent étre
situées dans le jardin, mais le
plus souvent elles sont accro-
chées a la facade dun
batiment: ce sont des
« treilles » *. Ainsi, au nord de
la Loire, c'est un pied de
Chasselas, variété de vigne
produisant du raisin blanc a
grains ronds, qui décore la
plupart des habitations. Il arri-
ve aussi que ce soit des varié-
tés anciennes, donnant par
exemple du raisin noir a petits
grains ronds, ou au contraire
a plus gros grains au gout
musqué, etc. Si vous possé-
dez une telle vigne, essayez
d'abord de connaitre le nom
de sa variété — pour la vigne,
on dit le «cépage » —, ses
origines et ses qualités. Bien

souvent, il

s'agit dun
« cépage de table » produi-
sant un raisin bon & manger.
Il se peut aussi que ce soit
un « cépage de cuve » desti-
né a faire du vin. Si le raisin
ne vous convient pas, il est
alors possible de greffer le
vieux «cep» (c'est ainsi
qu'on nomme un pied de vi-
gne) avec un greffon pris sur
une bonne variété. Si vous
n'avez pas encore vu de rai-
sin sur la treille, commencez
par lui en faire produire, de
maniére a savoir le plus tét
possible si ce raisin corres-
pond a vos désirs. Il sera tou-
jours temps de changer votre
cépage en greffant une varié-
té plus intéressante.

Si vous n'avez que cette seu-
le vigne, vous serez tenté de
lui faire produire le maximum
de raisin. Mais lorsqu'on ob-
tient beaucoup de raisin, ce-

* Les mots « entre guillemets » renvoient a I'index page 46, qui lui renvoie aux pa-

ges ol les notions sont expliquées.
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lui-ci ne parvient pas toujours
bien a maturité. Du raisin aci-
de, ce n'est guére agréable a
manger. Pour faire du vin, il
ne faut pas de raisins verts
non plus, et le vin rouge né-
cessite des raisins plus mdrs,
moins acides, que le vin
blanc. Ne favorisez donc pas
une trop forte production de
raisin noir, sauf si c'est pour
en faire un vin mousseux,
blanc ou rosé. De toutes fa-
gons, rappelez-vous qu'une
petite quantité de vin de quali-
té vaut mieux qu'une grande
quantité de mauva.. vin. Les
conseils qui suivent doivent
justement vous permettre de
trouver le bon équilibre entre
quantité et qualité.

Vous devrez d'abord vérifier si
I'exposition et I'abri peuvent
étre  améliorés.  Ensuite,
chaque année, il faudra veiller
au bon entretien du sol, et
effectuer les tailles nécessai-
res et traitements éventuels.
Tous ces travaux, concernant
une vieille treille, sont décrits
ci-aprés. Lisez-les d'abord,
puis, pour plus de détails,
reportez-vous aux pages 30 a
41 traitant des mémes suijets,

mais pour des vignes «de
plein vent ».

L'exposition et I'abri

La vigne a besoin de soleil, de
sa chaleur et de sa lumiére;
c'est bien connu. Votre treille
est-elle bien située ? Dans
une région peu favorable a la
vigne, il faut absolument
qu'elle soit (en partie au
moins) exposée au sud. Si ce
n'est pas vraiment le cas, il
doit y avoir moyen de faire
courir une tige du bon cété.

Les murs captent la chaleur
solaire et la restituent pen-
dant la nuit. C'est pourquoi le
« palissage », c'est-a-dire I'at-
tachage sur des fils de fer,
contre un mur (en «espa-
lier ») est une disposition trés
favorable. Les vieilles treilles
sont bien situées ainsi, mais
souvent leur feuillage s'entas-
se, si bien que le raisin marit
mal et pourrit facilement. Il
faut donc aérer ce feuillage,
et pour cela vous devez dis-
poser les principales tiges
(les branches charpentiéres)
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sur des fils de fer écartés les
uns des autres d'environ
30 cm. De grands clous en-
foncés entre les pierres du
mur suffisent pour tenir vos
fils. La page 9 présente deux
dispositions classiques pour
la vigne, avec des fils de fer
verticaux ou horizontaux.
Vous pouvez vous en inspi-
rer. Choisissez le « cordon
horizontal » ou le « cordon
vertical », selon la forme de
votre mur et le nombre de vos
ceps. Vous avez toute liberté,
par rapport a ces dessins, de
multiplier, de raccourcir ou
d'allonger les principales ti-
ges, a condition toutefois de
ne pas les allonger exagéré-
ment et surtout trop brutale-
ment. Si vous avez plusieurs
pieds contigus, essayez de
leur laisser a peu prés la mé-
me longueur de tiges produc-
tives.

Pensez aussi qu'il vous fau-
dra sans doute une échelle
pour aller cueillir le raisin,
d'autant plus que les grappes
ont tendance a étre plus gros-
ses et plus nombreuses vers
le haut (surtout dans la dis-
position en cordons verticaux).

Réduisez au maximum tout ce
qui peut faire de 'ombre a vo-
tre treille, en particulier les ar-
bres situés au sud. Par
contre, des arbres ou des ba-
timents placés au nord, et
dans une certaine mesure a
l'est ou a l'ouest, constitue-
ront un abri vis-a-vis des
vents froids ou humides.

L'abri idéal pour une région
trop froide, c'est une serre,
que l'on peut construire au-
tour de son cep. Réfléchis-
sez-y, ce n'est peut-étre pas
impossible chez vous; en tout
cas, c'est d'un grand intérét,
car non seulement la chaleur
qui regne dans une serre per-
met une trés bonne matura-
tion du raisin, mais en plus
I'abri qu'elle procure empéche
les dégats du vent, du gel, de
la gréle, des oiseaux et de
bien des parasites. Les seuls
inconvénients sont les risques
d'excés de chaleur et d’humi-
dité, ce qui peut favoriser le
développement de certains
champignons parasites ; ces
risques  sont  facilement
évitables : il suffit de prévoir



8/ CULTIVEZ VOTRE VIGNE

L'ENCYCLOPEDIE D’'UTOVIE

une bonne aération, et d'un
peu de surveillance.

Le sol

Son importance est évidente :
c'est le sol qui fournit a la vi-
gne l'eau et les sels minéraux
nécessaires a sa vie.

Puisqu'il s'agit d'une vieille vi-
gne, l'arrosage est en princi-
pe inutile. Il faudrait toutefois
lui apporter de l'eau lors d'un
été exceptionnellement sec,
surtout si vous voyez les
feuilles ou méme les grains
souffrir manifestement de la
sécheresse.

Des sels minéraux devront
étre apportés chaque année,
car le raisin récolté, ainsi
qu'une bonne partie des
feuilles et des tiges, ne re-
tournent pas au sol. Alors, ce
dernier risque de s'épuiser,
au moins en certains élé-
ments. Mais il n'est pas indis-
pensable d'épandre des sels
minéraux purs {vendus sous
le nom de sels minéraux solu-
bles), c'est méme proscrit en
jardinage biologique.

Vous pouvez mettre plutét
des engrais organiques : fu-

mier, compost, terreau, pou-
dre de sang, de come, d'os,
etc., en essayant de varier
d'une année a lautre. Dans
tous les cas, vous ne devrez
pas en épandre trop, car ce
serait au détriment de la ma-
turité de votre raisin. N'ou-
bliez pas non plus de disper-
ser vos engrais sur une large
surface, car les racines de vi-
gne sont extrémement lon-
gues.

La surface du sol peut étre
traitée de plusieurs mani-
eres : gazon, sol nu, dallage,
etc. S'il vous est possible de
bécher le sol chaque année,
faites-le, vous pourrez ainsi
enfouir 'engrais. Sinon, lais-
sez-le pénétrer dans le sol
avec l'eau de pluie, ce sera
plus long et un peu moins effi-
cace. Pour lutter contre les
mauvaises herbes, un sarcla-
ge régulier est nécessaire (a
moins que vous n'acceptiez
un désherbage chimique).

Les tailles
La taille d'hiver, comme son

nom lindique, est celle que
vous devez effectuer chaque
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GRANDE TREILLE EN CORDONS HORIZONTI—\iJX

TROIS PETITES TREILLES EN CORDONS VERTICAUX
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hiver : de décembre a mars,
sauf pendant les périodes de
gel. On préconise générale-
ment de tailler durant le mois
de mars. Une taille précoce
(par exemple quinze jours
aprés la chute des feuilles)
permettra une reprise plus
rapide de la végétation au
printemps, mais augmentera
les risques de dégéats par les
gelées printaniéres, puisque
les jeunes rameaux se déve-
lopperont de bonne heure au
printemps suivant. A vous de
choisir : tout dépend si votre
raisin a du mal ou non a at-
teindre le degré de maturité
que vous souhaitez. Ainsi,
pour faire du vin rouge, le
raisin devant étre bien mdr, il
vous faudra peut-étre pren-
dre des risques en taillant
tot, surtout si vous habitez
sous un climat peu favorable
ou si votre cépage est parti-
culierement tardif. Pour du
vin blanc, et surtout pour du
mousseux, une taille préco-
ce ne se justifie générale-
ment pas.

Cette taille dhiver, qui
consiste & couper le bois
des tiges avec un sécateur,

en comprend en fait deux,
aux fonctions bien
différentes : la taille de for-
mation et la taille fruitiére.

La taille de formation est cel-
le qui, au dépant, a permis
de “former” votre treille, de la
disposer en cordons verti-
caux ou en cordons horizon-
taux (voir page précédente).
Elle n'est probablement plus
nécessaire.

Cependant, des modifica-
tions sont toujours
possibles : chaque année,
vous pouvez, par exemple,
rallonger un peu cenrtaines
branches charpentiéres, ou
au contraire, les réduire pour
laisser de la place a un jeu-
ne pied récemment planté,
ou encore créer une nouvel-
le branche, pour un nouveau
fil de fer, etc. La forme de
votre vigne dépend de vous.
Respectez  toutefois ce
principe : il faut utiliser au
mieux la place disponible,
sans que le feuillage s'en-
tasse.

La taille fruitiére s'appelle
ainsi car c'est d'elle que dé-



